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CATERINGOVY SERVIS <o, CATERINGOVY SERVIS ;.o
Den Pondéli Utery Streda Ctvrtek Patek
Datum 20.4.2026 21.4.2026 22.4.2026 23.4.2026 24.4.2026
Polévka | . , v Hovézi vyvar s , - L, .. Veprovy vyvar s
| Sumavskd zahusténa L ¥ , .| Ze zeleného hrasku Belgicka s vejci p. y . y .
k menu celestynskymi nudlemi téstovinami
Alergeny 13,3,7 1a,3,7 1a,7 1a,3,7 1a,3,7,9
o e Recké masové , i
Cikanska veprova . Ly _ , Rybi karbanatky,
. . kulicky v omacce z Veprovy perklet, Selské nudle s v . i
MENU 1  pecené sous-vide, . oy . . . .| mackané petrielové
, , drcenych rajcat, dusend ryze uzenym masem, syr
houskové knedliky = brambory
dusend ryze
) Tmavd omacka s le¢em a sladkou CiRa klf"éky,z. mletéh? ma:sa Kestity 3 vep’Fvové i ,hUStéi Téstoviny ochucené Slehackou a | Karbandatky z mletého rybiho masa,
Popis . " v tomatové omacce, poddvané s tmavé omadce ( na zplsob 5 G i
paprikou, houskové knedliky Ly, . Ly uzenym masem mackané brabory s petrzeli
dudenou ryzi guldse), dusend ryze
Alergeny 1a,7 13,3,7 1a,7 1a,3,7 1a,3,4,7
. Pecené veprové s, . .
Kureci kostky alla vp , ) Videriské fleky se or wr 1z Téstoviny "Tomato" s
. . | maso, zadélavana . , DriabeZi rolada, . 3 .
MENU 2 | baZant, bramborové v Sunkou a zelim, L grilovanym kurecim
- kapusta, mackané bramborova kase .
noky okurka masem,syr
brambory
. Kufeci maso pecené na divokém Pecené veprové kostky s Téstoviny se Sunkou a zelim, DrlbeZi rolada petend s Kufeci maso v tomatové omacce s
Popis Y. K . . . . £ o
kofeni, bramborové noky kapustou a bramborami podavané s okurkou bramborovou kasi téstovinami a sypané syrem
Alergeny 1a,3,7 1a3,3,7 13,3,10 1a,3,7 1a,3,7
e SmaZeny celerovy L
v . Krupicova kase s .. y . . y v 4. Hrachova kase s
Tarhonovy saldt s fizek s domadci Bretariské fazole, .
MENU 3 . . , kakaem, cukrem a L. ci S F restovanou cibulkou,
- vejci (chlazené) ) tatarskou omackou rustikadlni pecivo )
mdslem . vejcem a okurkou
a bramborami
. Tarhofia michand se zeleninou a Krupicova kase s kakaem a Celerovy fizek v’tr:ojobalu s Fazole v tomatové oméacce s . I-!rachové‘kaie ochucenél y
Popis e . . odleh&enou domdci tatarkou a ) majordnkou a ¢esnekem, podadvand
vejci (chlazené) cukrem,maslo X pecivem .
bramborami svejcem
Alergeny 1a3,3,7 1a,3,7 13,3,7,9 1a3,3,7 13,3

Alergeny

Informace o podrobném sloZeni jednotlivych jidel Vam podame na tel: 702 05 05 11 pani Obrétilovd, 603 428 229 pan Rozanek. Vase pfipominky ndm prosim zasilejte na: a.obratilova@arter.cz, nebo: catering@arter.cz
ALERGENY: 1-obilniny, 2-korysi, 3-vejce, 4-ryby, 5-arasidy, 6-s6jové boby, 7-mléko, 8-ofechy, 9-celer, 10-hoitice, 11-sezam, 12-oxid sifi¢ity, 13-vI&i bob, 14-m&kky3i, !ZMENA JIDELNIHO LiSTKU VYHRAZENA !



