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CATERINGOVY SERVIS «..o. CATERINGOVY SERVIS s
Den Pondéli Utery Streda Ctvrtek Patek
Datum 27.4.2026 28.4.2026 29.4.2026 30.4.2026 01.05.2026 SVATEK
Polévka | Praiskd s masema | Cesnecka z uzeného Slepici vyvar s , Pohankovd se
.y s v e . Kapustova .
k menu hraskem Zebra s krutony hvézdickami zeleninou
Alergeny 13,9 1a,3,7 13,3,7,9 1a,3,7 13,9
- - . p < o goa o . Veprova kyta po
Hovézi nudlicky po | Slepice na paprice, | Spagety s vepfovym | Kureci ragu, cizrnova P ’y P
MENU 1 . L . , , . provensdlsku s
tatarsku, téstoviny | houskové knedliky masem, syr kase v s
dusenou ryzi
. Tenkévnudliéky z h,OVVéZi kyty v Driibezi maso ve smetanové Téstoviny s kousky vepiového | Grilované kufeci maso s cizrnovou Restované vepiové kosticky
Popis tmavé cervené omadce s jemné i ; 7 . P K i
. 3 omééce, houskové knedliky masa, sypané syrem kasi poddavané s ryzi
krajenymi okurkami
Alergeny 1a,3,7,10 1a,3,7 1a,3,7 1a,3,7 1a
. . Klopsy pe¢ené na | Spekové knedliky s e Grilovand vinnd bila
Kureci stripsy, '3 yp v p P , y Salat Nicoise s , . ,
MENU 2 le¢u, mackané uzenym masem, .. , klobdsa, petrzelové
- brambory m.m. v e ys . turiakem (chlazené) vvew s gs
brambory dusené zeli, cibulka brambory, horcicny dip
. Kufeci kousky v trojobalu, Medailonky z mletého masa na Spekove kne'dlikyls uzen{m} Yalene tlyrambory podé.v‘:ané | Vinna klobasa na grilu s bramborami
Popis X , masem a podavané s dusenym ledovym saldtem, vejci a .
brambory zeleninovém le¢u, brambory ) . " a dipem
zelim a cibulkou turidkem
Alergeny 1a,3,7 1a,3,7 1a,3,7 13,3,4,7 1a,3,7,10
RyZe s pestem a Farfalle s L . e . g
}: , P . . f , Saldt z éervené Fepy, | Dukatové buchticky s |Ravioly se smetanovou
MENU 3 = suSenymi rajéaty, | brokolicovo-syrovou - . . . ; v
. Ly pecivo (chlazené) | vanilkovym krémem omackou
parmazdn omackou
Popis RyZe na zpu,sob rizota s rajcaty, Téstoviny se srovou omatkou Salat z Cervené Fer, peivo | Buchti¢ky podéyané svanilkovym| PInéné téstoviny se smetanovou
sypané parmazanem (chlazené) krémem omackou
Alergeny 1a,7 1a3,3,7 13,3,7 1a,3,7 13,3,7,10
Alergeny

informace o podrobném slozeni jednotlivych jidel Vam podame na tel: 702 05 05 11 pani Obrétilovd, 603 428 229 pan Rozanek. Vae pripominky ndm prosim zasilejte na: a.obratilova@arter.cz, nebo: catering@arter.cz

ALERGENY: 1-obilniny, 2-kory3i, 3-vejce, 4-ryby, 5-araidy, 6-s6jové boby, 7-miéko, 8-ofechy, 9-celer, 10-hoféice, 11-sezam, 12-oxid sificity, 13-vi& bob, 14-mékkysi, ! ZMENA JIDELNIHO LISTKU VYHRAZENA !



