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CATERINGOVY SERVIS ;.. CATERINGOVY SERVIS ;...
Den Pondéli Utery Stieda Ctvrtek Patek
Datum 9.3.2026 10.3.2026 11.3.2026 12.3.2026 13.3.2026
; . . Hovézi vyvar se ;P 5

Polévka Zeleninova s ) ; . ,y Celerova krémova s .
N . Kminova s vejci zeleninou a Minestrone
k menu kroupami . - krutony
S testovinovou ryzi

Alergeny 13,9 1a,3,7 1a3,3,7,9 1a,3,7,9 1a,3,7

Veprova pecené Y ey eus
P P Pecené kriti maso,

Segedinsky veprovy

Kovbojské tomatové
fazole s vepfovym

sous-vide ve

Kureci tokan s

dusené cervené zeli,

MENU 1 gulds, houskové . vy g Ly
- P Spanélské omadcce, kuskusem ! ,
knedliky masem R bramborové knedliky
dusend ryze
. Vepiové maso dusené v kysaném Vepiové maso poddvané s Ve;{rovy platfek v tm.avé vhUStSI Kuteci maso na zplsob guldde s |Petené kriti maso na kminu, dusené
Popis | X , X " omacce s vlozkou vajec, Sunky, . ! N £ . ~iF . .
zeli, houskové knedliky fazolemi v tomaté X vlozkou zeleniny, kuskus Eervené zeli, bramborové knedliky
okurek a cibule
Alergeny 13,3,7 13,3 13,3,10 la 1a,3,7
. Cpooer i s , , Holandsky rizek,
Grilovand krati prsa, | Pecené kureci horni Caesar salat s . 7 y ! Krevety na
vvix oy e 7 s . . stouchané brambory | . h ;
MENU 2 hofcicny preliv, stehno, maslovad kurecim masem, . . cesnekovém masle,
i y o s jarni cibulkou, . ;
brambory bramborovd kase | dresinkem a pecivo L . barevné téstoviny
okurkové rezy
) Krati maso na grilu, smetanovo- | Peené kufeci maso s prelivem a Zeleninovy galét s kurecvi.m Smlaieny ”,ZEk z mlfatého masa a Michané téstoviny s krevetami,
Popis S i . masem, dresinkem a pecivo syrem, touchané brambory, P
horti¢ny pteliv, brambory maslova bramborova kase , cuketou a susenymi rajcaty
(chlazeny) okurka
Alergeny 13,7,10 1a,7 13,3,7,10 1a3,3,7 1a,2,3,4,7
. Zeleninové ragii s . X )
- Bavorské vdolky . e g Cizrnové medailonky,
Noky s dyriovou . , < . éervenou cockou alla ,
MENU 3 i Zeleninové lasagne | zdobené povidly a " " smetanové brambory,
- omackou Bolognese”, , Ly
tvarohem v . , tatarskd omadcka
testoviny, syr
" . " X . Smazené cizrnové placky se
Popis Noky polévané dyfiovou oméatkou| Lasagne se zeleninou a syrem szizené V,dOIky s povidly a BOthSké FajLatens c?maék’a € smetanovymi bramborami a
3lehanym tvarohem zeleninou, téstoviny, syr tatarkou
Alergeny 1a,3,7 1a,3,7 1a,3,7 1a,3,7,9 1a,3,7
Alergeny

Informace o podrobném slozeni jednotlivych jidel Vam podame na tel: 702 05 05 11 pani Obratilova, 603 428 229 pan Rozanek. Vase pfipominky ndm prosim zasilejte na: a.obratilova@arter.cz, nebo: catering@arter.cz
ALERGENY: 1-obilniny, 2-koryi, 3-vejce, 4-ryby, 5-arasidy, 6-s6jové boby, 7-mléko, 8-ofechy, 9-celer, 10-hoftice, 11-sezam, 12-oxid sificity, 13-vI& bob, 14-mé&kkysi, ! ZMENA JIDELNIHO LISTKU VYHRAZENA |



