ARTER

28 u Ri¢anského lesa, Z3 Sokolska, Z3 Bezrucova

ARTER

CATERINGOVY SERVIS s.o. CATERINGOVY SERVIS s.o.
Den 1 Pondéli Utery Stfeda Ctvrtek | Patek
Datum | 8.9.2025 9.9.2025 10.9.2025 11.9.2025 ; 12.9.2025
' Polévka e . , J Polévka s vajecnou Hrachovd s Veprovy vyvar s e .
Italskad s téstovinami - J . . . i v Krimicka zelnd
k menu jiskou opraZenou houskou zeleninou a ryzi
Alergeny 1a3,7 1a,3,7 13,37 ) 1a,39 - 12,3
i .. . . | Veprové vypecky se - , .
Marinované kureci P N y pecy Ryba na kminé a . Hamburskd veprova
spenatem, , . Lasagne s mletym " P
MENU 1  maso po lovecku, ., madsle, bramborova . kyta, houskové
- dusend rvse bramborové Kase masem a syrem knedliky
g4 knedliky
Marinovand kufeci prsa v tmavé VenFovévipetky sekpenstem Ryba pfipravovana na kminé a Lassghe BinEné mietim rissenia Smetanova omacka s restovanou
Popis omécce s divokym kotenim, P Vypecky pe' =tem, masle, podavana s bramborovu 8 .p y = kofenovou zeleninou na zplsob
. bramborové knedliky ; zeleninou, zapetné se syrem ok "
dusend ryze | kasi svickové, houskové knedliky
Alergeny 1a 1a3,7 | 134 1837 13,3,7,9,10
P Ragui z kufeciho inovy sald 5oy .
Trhané vepiové karé, g L . , Zeleninovy saldts e a4 postky s rajéaty a
e , masa v koreni Halusky se zelim a | kufecimi medailonky a . . . 4.
MENU 2 | zadéldvand karotka, . A . . £ jemnym prelivem,
bramb 7bylin, zeleninovy uzenym masem dresinkem, toustovy sk
rambory bulgur chléb (chlazené) USKUS
) Pomalu pecené vepiové karé se Kuiecivkmfsky pFilpravované V| Bramborové halutky michané se Michana ze!enina s kuF?cim' Restované kréiti maso s rajéaty a
Popis zadélévanou karotkou a kofeni a poddvané se ’ N masem a dresinkem, poddvana s 5 1o
o zelim a uzenym masem prelivem, kuskus
brambory zeleninovym bulgurem toustem (chlazené)
Alergeny la 1a,7 1a,3,7 1a,3,7,10 la
L, Chatarsky " . P X o
Lahodné syrové , y .. | Zeleninové krupeto, Jahlova kase se Cocka na kyselo s
MENU 3 . bramborovy gulds s . . . . . .
- tagliatelle .. syr, kompot Svestkami a povidly | cibulkou, vejce, okurka
pecivem
. P Gulas s vlozkou vafenych ‘ Kroupy se zeleninou, fazolkami a -3 P R Cotka pripravovana na kyselo s
Popis Testoviny:s lahodnym sfrowym brambor, ziemnény smetanou, | dochucené maslem, tymiénem a Sladka jaf!lova . povxd.lovou restovanou cibulkou, podavand s
krémem ) . P omackou a $vestkami ¢
petivo rest.cibulkou, sypané syrem vejcem a okurkou
~ Alergeny 1237 1237 13,79 17 1237
77A|ergeny o J -
o podrob slozeni jednotlivych jidel Vam podame na tel: 702 05 05 11 pani Obrétilové, 603 428 229 pan RoZanek. Vase pfipominky ndm prosim zasilejte na: a.obratilova@arter.cz, nebo: catering@arter.cz

ALERGENY: 1-obilniny, 2-kory3i, 3-vejce, 4-ryby, 5-arasidy, 6-s6jové boby, 7-mléko, 8-ofechy, 9-celer, 10-hoiice, 11-sezam, 12-oxid sifiity, 13-vI& bob, 14-m&kkysi, ! ZMENA JIDELNIHO LISTKU VYHRAZENA |



