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CATERINGOVY SERVIS ..~
Den Pondli Utery | Steda  Grtek | Pitek
) Datum 23.11.2026 i 24.11.2026 ! 25.11.2026 26.11.2026 27.11.2026
Polévka k menu | Praiskds masema | Cesnecka z uzeného Slepici vyvar s " Pohankovad se
e e 5 % G s ; Kapustova ;
1,2,3 hraskem Zebra s krutony hvézdickami ‘ zeleninou
Hlergeny 129 137 te379 | a7 i e
; |
G =~ ‘ i . = St | &5 0 ’ ‘ Veprova kyta po
Hovézi nudlicky po | Slepice na paprice, | Spagety s veprovym Kureci ragu s P ’y P
MENU 1 = 5 ‘ : , 5 & provensalsku s
tatarsku, téstoviny | houskové knedliky masem, syr tarhonou 2 s
‘ dusenou ryzi
" Tenk“é'nudlick‘y < h?,Véz' kytv v, Dribezi maso ve smetanové Téstoviny s kousky veprového - b Bl ¢ Restované veprové kosticky
Popis tmaveé cervené omacce s jemné 25 5 , . Grilované kufeci maso, tarohana 5 Sy -
PRl 4 omadcce, houskové knedliky masa, sypané syrem podavané s ryzi
krajenymi okurkami
_ Alergeny 13,3,7,10 | 1237 w37 | 1a37 T ]
‘ |
> ; . ‘ y— ; S S |
i Spekové knedlikys | Klopsy pecené na G B T Grilovand vinna bila
\ > 4 Ler e e Kureci stripsy, Saldt Nicoise s i Bl
MENU 2 uzenym masem, lecu, mackané : s 5 klobasa, petrzelové
— S brambory, dip tunidkem (chlazené) ST s oy
duseneé zeli, cibulka brambory brambory, horcicny dip |
[ s Spekove kne’dliky‘s uze?ym’ Medailonky z mletého masa na Kureci kousky v trojobalu, varene tframb?w podaAV.ane 2 Vinna klobasa na grilu s bramborami |
Popis masem a podavané s dusenym Tl % < ledovym saldtem, vejci a 3
" ; zeleninovém lecu, brambory brambory, dip £ a dipem
zelim a cibulkou tunakem
Alergeny 1837 1337 [ 1337 13347 1a,3,7,10
B | Salat z ¢ervené repy
RyZe s pestem a Farfalle s L 5 ‘ e -
o sl ' . ; | s vejcem, kirenem a | Dukdtové buchticky s g
MENU 3 susenymi rajcaty, | brokolicovo-syrovou | b e o3 : 2 , Ravioly Pomodoro
5 J S | balkanskym syrem, | vanilkovym krémem
parmazdn omdckou % -
pecivo (chlazené) ‘
iy % = G Salat z cervené repy s vejcem, o~ 7 3 $ 5 S0 % 5%
Popis Ryze na zpu‘sob nzotz’a s rajcaty, Testoviny se sirovou oridtkan kfenem, balkénskym syrem, Buchticky podayane s vanilkovym PInéné testov’my s f)vmackou z
sypané parmazanem S 5 krémem drcenych rajcat
pecivo (chlazené) ;
- Alergeny | 127 1237 B 1237 13,37 1 1837 -
MENUS Salat z cervené re Veprova kyta po
- < ~ iz 2 5 alat z = . eprova kyta
| PRIROZENE Ryze s pestem a Slepice na paprice, y & i Kureci ragu s ; P 5 P
f < Lk oot o A s vejcem, kirenem , g ‘ provensdlsku s
BEZLEPKOVE A susenymi rajcaty testoviny - —— bramborami 1 e
2 5 i
BEZLAKTOZOVE | P ¥
| iesemsesamicianet Lo o e o S SSRINSSI CPP i S ==
‘ | Drubezimaso .y bezlaktozove i Saldt z Cervené repy s vejcem Restované veprove kostick:
| Popis ‘ Ryze na zpUsob rizota s rajéaty | smetanové omacce, bezlepkové | 5 9 PYed .. | Grilované kufeci maso, brambory e e' D Sl Y |
| | % z kienem, pecivo (chlazené) poddvané s ryzi |
i téstoviny }
' Alergeny } -

Informace o podrobném sloZeni jednotlivych jidel Vam podame na tel: 702 05 05 11 pani Obratilovd, 603 428 229 pan Rozanek. Vase pripominky nam prosim zasilejte na: a.obratilova@arter.cz, nebo: catering@arter.cz
ALERGENY: 1-obilniny, 2-kory3i, 3-vejce, 4-ryby, 5-arasidy, 6-s6jové boby, 7-mléko, 8-ofechy, 9-celer, 10-hoi¢ice, 11-sezam, 12-oxid sificity, 13-vI¢i bob, 14-mékkysi, ! ZMENA JIDELNIHO LISTKU VYHRAZENA !



