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Informace o podrobném slozeni jednotlivych jidel Vam podame na tel: 702 05 05 11 pani Obratilova, 603 428 229 pan Rozanek. Vase pripominky nam prosim zasilejte na: a.obratilova@arter.cz, nebo: catering@arter.cz
ALERGENY: 1-obilniny, 2-korysi, 3-vejce, 4-ryby, 5-arasidy, 6-s6jové boby, 7-mléko, 8-ofechy, 9-celer, 10-hoi¢ice, 11-sezam, 12-oxid sificity, 13-vI¢i bob, 14-mékkysi, ! ZMENA JIDELNIHO LISTKU VYHRAZENA !



